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le syrah rouge
le merlot
le cabernet

le sauvignon
e viognier
le blanc moelleux

le grenache
le syrah rosé
le rosé moelleusx

vins aromatisés ;
itron

orange

griotte
cartagene
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apéritif griotte
viognier
cabernet
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3 apéritifs : citron, g jrange
¢ tapenade noir

| pot de confiture d'eignons

A A
& S ERREIIEC T

| %
sauvignon rosé moelleux
) Vi ¥iognier syrah rouge o~
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sauvignon, merlot, prenache grenache cabernet 5 ﬁ‘.‘ ’ 'u,-/
syrah rosé -

tire-bouchon, stop goutte, tablier,
et pose bouteille dans un gand panier
pique-nigue en osier
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syrah rouge

foie gras de canard entier
I pot de figues confites
confiture de figoes
I paquet de chocolat au choix
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3 pots de confitures, | barre de nougat,

syrah rosé, rosé moelleux, | galantine au foie gras de :
| surprise fille ou gar¢on

canard, | pot de confiture d'o s -
L tle
| pot de figues confites

-f; L J’fﬂ'{(;‘k?;rr)

cabernet, | pot de confiture de figues
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foie gras de canard entier,
galantine au foie gras de canard,
caille fourrée au foie gras de canard

£y D
(& umrrr/(u e %-‘ru‘ffr-'?f-'d'
olives pichaling, tapenade noire,
p vinaigre aux franmboises
led Coreftieered

f - i y /_.I 4
figues confites, confitures de figues, =7 . : _ log dledderds

confitures d'oignons, chutney d'abricots, B & g Galets du Gardon, Olives du Gard, Nougat
gelée de vin i 3




SAUIGNON : robe jaune pale, un nez infense aux nuances végétales
et d'agrumes.

YIOGNIER : robe jaune or pale, ardme complexe et intense, il est fruité
avec des goiits d'epices et de miel, subsil et a une grande finesse.

BLANC et ROSE MOELLEUX - & base de sauvignon blanc ou de grenache,
nes avons arrété ka fermentation pour garder des saveurs douces et
SCres,

GRENACHE et SYRAH ROSE : ils peuvent dtre de couleur pile, pétale
de rose oo rose plus soutenu, ont des armes de cerise, groseille et
framboise. Généralement trés fruités.

SYRAH : robe rubis & grenat, un ardme de fruits rouges : cassis fram-

boise et une note réglissée. Cest un vin léger

MERLOT : robe intense, rubis, souteny aux ardmes de fruits rouges, i
est tris fruité et gouleyant,

CABERNET : robe grenat profond aux nuances violacées aver un arme
de fruits rouges, de poiveon et bois de cédre. Le vieillissement exalte des
notes animales et de sous bois.,

CARTAGENE : produit régional - mélange d'alcool et de moit de raisin,
C'est un apéntif traditionne! du midi qui a sa place dans les armoires et
les buffets de toutes les grand-méres.

VIN ARDMATISE : Apéritif maison & base de vin blanc, de fruit, d'alcool
et d'ardmes naturels,
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Au sud de la France, aux confins de la plaine languedocienne, aux pieds des premiers contrefc
cévennols et au coeur d'un paysage de garrigue, s'étend le vignoble du Mas de TROUILLAS.

("est avec joie que Sophie et Thierry Portalier vous accueilleront dans leur caveau pour vous faire
découvrir le panorama aromatique de leurs vins.

§t Hippolyte du Fort

Au rond paint, prenez
e B ot e s % gl
direction Pompignan sur 2 kms
i

1 Sur la route de Pampignan, :
prenet I'embranchement | |
Has de Trowillas .
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* Mas de Trouillas ‘

Kee de Pompignan

CAVEAL

Domaine de Trouillas
EARL PORTALIER FRERES
Mas Trouillas

Rte de Pompignan
30170 St Hippolyte du Fort (France)

Tel-Fax: + (33) 04 66 77 94 84
Mobile : + (33) 06 11 50 38 21

E ma” Rierry portalier@orange fr
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